
作りましたを

少量のカップ提供でも

満足できる質感が欲しい

ひと口目から

素材が口いっぱいに広がります

飲みごたえのあるスープです

レトルトスープ特有の

風味が気になる

配合 ・製法に工夫をこらし

コーン、 かぼちゃ、

豆類や根菜類の

美味しさを引き出しました

複雑な調理を

出来る人が少ない

本品1と水または牛乳 1で

シンプルな2倍希釈

美味しいスープが出来上がります

新 発 売

　　徴と使い方がひと目でわかるパッケージ仕様に特
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北海道産

かぼちゃ使用

～素材の風味を楽しむ、 濃厚なコーンスープ～

～素材の風味を楽しむ、 北海道産かぼちゃのスープ～

～6種の野菜と2種の豆 （ひよこ豆とレンズ豆） の食べるスープ～

6 種類の野菜とひよこ豆と
レンズ豆のミネストローネ

素 材 引 き 立 つ コ ー ン ス ー プ

素 材 引 き 立 つ パ ン プ キ ン ス ー プ

Minestrone

Corn soup

Pumpkin  soup

本品
500g + =牛乳

500g 1000g
スープ+ =
1000g
スープ本品

500g
牛乳
500g

推奨希釈

=
1000g
スープ+本品

500g
牛乳
500g

推奨希釈

新商品

スーパースイート種
使用

4520
常温 500g×20
コーンピューレ（アメリカ製造）、ルー（小麦粉、植物油脂）、
人参、砂糖、コーンパウダー、食塩、ソテーオニオン（玉葱、
植物油脂）、チキンブイヨン、小麦粉、砂糖混合異性化液糖、
植物油脂、粉末コンソメ、バター、蛋白加水分解物、香辛料 / 
調味料（アミノ酸等）、増粘剤（キサンタンガム）、カラメル色素、
酸味料、（一部に乳成分・小麦・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・
ゼラチンを含む）

商品番号：
荷 姿 ：
原 材 料：

4521
常温 500g×20
 野菜（玉葱（国産又は輸入）、キャベツ、じゃがいも、
人参、セロリ）、豆類（ひよこ豆、レンズ豆）、トマ
トペースト、粉末コンソメ、砂糖、食塩、豚脂、醸造酢、
プロセスチーズ、植物油脂、蛋白加水分解物、酵母
エキス、香辛料 / 調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加
工澱粉）、乳化剤、カラメル色素、酸味料、（一部に
乳成分・小麦・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・ゼラチンを含む） 

商品番号：
荷 姿 ：
原 材 料：

4522
常温 500g×20

※写真は盛り付けイメージです

野菜（かぼちゃ（国産）、人参）、小麦粉、砂糖、ルー（小麦粉、
植物油脂）、食塩、ソテーオニオン（玉葱、植物油脂）、バター、
粉末コンソメ、香辛料 / 増粘剤（加工澱粉）、調味料（アミ
ノ酸等）、カラメル色素、酸味料、（一部に乳成分・小麦・牛肉・
大豆・鶏肉・ゼラチンを含む）

商品番号：
荷 姿 ：
原 材 料：

本品
500g + =水

500g 1000g
スープ+ = スープ本品

500g
水

500g

推奨希釈
当社従来品

ミネストローネ  
新商品

6種類の野菜と
ひよこ豆とレンズ豆
のミネストローネ

野菜・豆の量  13.5％UP

たまねぎ じゃがいも

キャベツ
にんじん

トマト

レンティルピース
(レンズ豆） ガルバンゾー

（ひよこ豆）

セロリ

〒170-0013 東京都豊島区東池袋1-21-11 5階
TEL：03-3981-5005   
TEL：03-3981-5006（受注専用）   
FAX：03-3981-5505（受注専用）

■本社･東日本営業部 〒540-0029 大阪府大阪市中央区本町橋2-16
TEL：06-6947-3821
〒464-0851 愛知県名古屋市千種区今池南29-24
TEL：052-732-0981

■西日本営業部･大阪営業課

■ 名 古 屋 営 業 所

原料由来の成分が浮遊・沈殿したり、内容液が
褐変したりすることがありますが、品質には問題ありません。


